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LEGOLAND

HOTEL & CONFERENCE




LEGOLAND®
OUTDOOR TEAMCOOKING

Udendors gourmetkurser til virksomheder

Efter en hektisk og travl konferencedag
er det fantastisk at komme ud i den
smukke natur og tilberede laekker mad
over bal med gode kollegaer.

GOURMENSCH?® leverer total oplevelser,
hvor deltagerne bliver involveret i mad-
lavning over bal. Det skaber sammenhold
og relationer.

Deltagerne vil blive inspireret, udfordret
samt far styrket holdanden. Oplev roen,
duften af balmad, naturen, rag i gjnene,
naerveeret og det at lave mad og efter-
felgende nyde den med sine kollegaer.




Outdoor Teamcooking
— aret rundt

Under kyndig vejledning skal deltagerne selv tilberede en
lackker og velsmagende 4-7 retters gourmetmenu over bal
med arstidens friske ravarer. Gruppen bliver delt ind i mindre
hold som starter med en teambuilding evelse/konkurrence,
hvor samarbejde er essentielt.




LEGOLAND®
OUTDOOR TEAMCOOKING

STORT BAL

5 timers Outdoor Teamcooking
7-retters GOURMENSCH® BALMENU

HYGGEBAL

3 timers Outdoor Teamcooking
4-retters GOURMENSCH® BALMENU




STORT BAL

SNACKS:

e Grillede asters med dildmayo, dildolie,
agurk, tangaske & skovsyre.

e Dampede blamuslinger i hvidvin
— Asian style, kokosmeelk, ingefeer, chili & koriander.

e Fremtidens mad - Bruscetta med friterede
voksmegillarver, dildmayo & frisk koriander.

HOVEDRET:

e Vildtragout - Svampe, brombeer, urter, rodfrugter,
merk al, Arla Unika 50% flade.

e Salat med grillet aubergine, grillet peberfrugt, forarslaeg,
friske urter, salat, redleg, fennikel & balsamico.

e Girillet spidskal, olivenolie & revet gammelknas

DESSERT:

e Crumbleteerte med arstidens frugter bagt i Dutch Oven i balet.
Serveres med Dulce de leche og friske blomster.

VINMENU

e Velkomstdrink

e 1glas Champagne til gsters

e Hvidvin & rgdvin til snacks og hovedret
e Kildevand (el og vand kan tilkebes)



HYGGEBAL

SNACKS:

e Signaturpizza bagt i balet - Vildsvin, redbeder,
gedeost, mozzarella, dild, citron & skovsyre.

e Fremtidens mad - Bruscetta med friterede
voksmgllarver, dildmayo & frisk koriander.

HOVEDRET:

e Vildtfrikassé - Svampe, blandet forarsgrent,
hvedegl, bacon, Arla Unika 50% flede
& anrettet med friske urter.

e Salat af arstidens balgrillede grentsager,
anrettet med urter, spredt & surt.

DESSERT:

e Crumbleteerte med arstidens frugter
bagt i Dutch Oven i balet. Serveres med
Dulce de leche og friske blomster.

VINMENU

e \elkomstdrink,

e Hvidvin & redvin til snacks og hovedret
e Kildevand (gl og vand kan tilkebes)




SKRADDERSYEDE
GOURMETOPLEVELSER

LEGOLAND® Outdoor Teamcooking kurserne
kan skraeddersyes til netop jeres virksomhed
og behowv.

Kontakt os med jeres gnsker og lad os
sammen finde en lesning pa: +45 75 33 12 44
eller pa mail: sales@LEGOLAND.dk




Book dit nzeste firmaarrangement -
hos LEGOLAND® Hotel & Conference
og fa en fantastisk natur- og Outdoor
Teamcooking oplevelse.
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